CANTINA

LaSelva

Cultura Bio dal 1980
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CANTINA

LaSelva

Caratteristiche:

Vitigno:

Zonadi produzione:

Produzione annua;

Temperaturadi consumo:

Alcool:

Zuccheri residui:
Acidita:

pH:
Conservazione:
Vegan:

Organismo di controllo &
qualita:

Vinificazione;

Note or ganolettiche:

Abbinamenti:

Contenuto:

EAN ddl'unita;

Sangiovese, Malvasia Nera, Cabernet
Sauvignon, Merlot

Magliano in Toscana
15.000

16C - 18C

13,5%

054g

4,91 g/l

3,69

3-4anni

Si

IT-BIO-006, logo BIO CE, 100% bio,
Agricolturaitaliana, !Qualitaet -
Standard.EU-Oko-V erordnung
(Qualitaet_Standard)

ogni varietadi uvaviene raccolta al
giusto grado di maturazione ei
grappoli, dopo essere stati diraspati e
delicatamente pigiati, vengono
vinificati in vasche d’ acciaio inox a
temperatura controllata. La durata
dellafermentazione alcolicaela
quantita dei rimontaggi variano in
base alle caratteristiche dellavarieta e
dell’ annata. Dopo lafermentazione
alcolicail vino affinain vasche
d’acciaio dove viene lasciato maturare
primadell’imbottigliamento a fine di
incrementare freschezza e aromaticita.

Strutturatannicafine e dinamica
gustoso e elegantemente fruttato.

Ottimo abbinati a piatti di pasta con
sughi rossi e ragu, carni rosse e piatti
speziati.
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